REKONSTRUKCE MS SRDICKO

NOVY BOR, PALACKEHO UL.

TECHNOLOGIE GASTRO
TECHNICKA ZPRAVA

uvoD

Ukolem projektu technologie stravovani pro akci: , Rekonstrukce MS Srdi¢ko v Novém Boru “ bylo Feseni
stravovaciho provozu v tomto objektu pfi splnéni hygienickych predpisli, poZadavkl investora a pfi
respektovani prostorovych moznosti.

Jedna se o Upravy a modernizaci gastroprovozu v MS.

Gastroprovoz bude nadale zaji$fovat vyrobu a vydej stravy pro déti a zaméstnance MS (ca 90+100
jidel). Konzumace bude probihat vjidelné. Budou se vyrdbét a poddvat dopoledni svacina, obéd a
odpoledni svacina.

V soucasnosti je vtomto objektu miniaturni kuchyné, hruba pfipravna zeleniny, chlazeni a regdly jsou na
chodbé, sklad je v jiné ¢asti Skolky, navic i v jiném podlazi.

Cilem projektu byla optimalizace prostorl, zvétseni kuchyné, umisténi sklad( a hrubé pripravny
v ndvaznosti na kuchyni.

Tento projekt fesi zvétSeni provozu a Upravu dispozice technologického zafizeni, vyménu vybaveni za
hranici zZivotnosti a doplnéni technologie. Diky tomu zde bude fungovat moderni stravovaci provoz, ktery by
mél zajistit vyrobu a vydej jidel détem i zaméstnanclm Skolky v odpovidajici kvalité a zaroven poskytne
zlepseny komfort personalu kuchyné pfi vyrobé pokrm.

DISPOZICNi RESENI

Stravovaci provoz se nachdzi v 1.N.P.
Na zasobovaci vstup v 1.N.P. navazuje chodba, odkud se Ize dostat do stravovaciho provozu.

Jsou zde navrZeny tyto prostory: socidlni zafizeni persondlu, Satna persondlu a kancelaf pro vedouci,
sklad odpadki s vylevkou pro uklid, sklady potravin, hruba pfipravna zeleniny a kuchyné.

V kuchyni je uprostied navrzeny varny blok, po obvodu pak jednotlivé pracovni Useky na pfipravu masa
a vajec, tésta, zeleniny, myti provozniho nadobi a myti stolniho nadobi.

PROVOZNIi RESENI

Cetnost zasobovacich cykld bude zaviset na moZnostech dodavatell, poZadavcich provozovatele a
velikosti sklad(.

Zasoby se dopravi pres zdsobovaci chodbu do skladd, kde budou uloZeny dle druhi v chladicich sk#inich,
mrazicich skfinich a regalech, zelenina do hrubé pfipravny, kde je ocisténa a hrubé opracovana.
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Poté se suroviny dopravi do kuchyné, kde budou zpracovany na jednotlivych pracovnich Usecich a po
tepelné Upravé se pokrmy vloZi do vyhtivané vany, odkud budou vydavany stravnikim. Mél by se zde
vyuzivat kombinovany systém vydeje (polévku a jidla pro mensi déti odnasi do jidelny personal, vétsi déti si
pro jidlo chodi k vydeji).

Pouzité stolni nadobi se v jidelné uloZi na vozik, ktery se po naplnéni odveze k lince na myti stolniho
nadobi. Tu tvofi stll s dfezem na pfedumyti a myci stroj na nadobi. Po umyti bude nadobi uloZzeno v regélu.

Provozni nadobi bude umyto na vyélenéném pracovnim Useku s difezem.
Biologicky odpad bude pred odvozem uchovavan v chladici skfini ve skladu odpadku.

Vsechny prostory budou odvétrany (fesi to projekt VZT), nad varnym blokem a konvektomatem jsou
navrzeny odsavaci zakryty.

Provoz byl navrien tak, aby v ramci danych mozinosti zachoval plynulost a logiku pfipravy a vydeje
pokrmi od skladovani, pfipravy, tepelné tpravy, vydeje a expedice aZ po myti nadobi.

K TECHNOLOGICKEMU ZARIZENi

Navrzené zafizeni by mélo pokryt poZzadavky na kapacitu i sortiment jidel i napojd kladené na tento typ
stravovaciho zatizeni. Pfed doddvkou zafizeni Ize provést drobné zmény ve vybaveni provozu, pokud by
vznikl takovy poZadavek ze strany investora nebo provozovatele. Drobné stolni zafizeni (vahy, odpadkové
kose, nasténné police apod.) bude pofizeno investorem dle dohody s personalem pred zahajenim provozu.

V nové kuchyni se pouZije ¢ast stavajiciho zafizeni (sporak, chladici skfiné, robot, Skrabka brambor atd.).
Toto zafizeni je vyznafeno ve vykresu i soupisu zafizeni.

Prevazind ¢ast zarizeni bude vyrobena z nerezové oceli.

Technologické zatizeni by méla dodavat firma, kterd dokaZe zajistit vysokou kvalitu provedeni a
spolehlivost tohoto zafizeni a poskytuje na tyto vyrobky rovnéz odpovidajici zaruku.

K zafizeni by mélo byt dodano zakladni pfislusenstvi (napf. GN nadoby), dalsi potfebné doplnéni si
investor zajisti dle svych potieb (nddobi, pfibory, voziky apod.).

Pokud to vyplyne z méfeni tvrdosti vody, je nutné pouzit pro urcité kusy technologického zatizeni
zmékcéovace vody (napf. parni konvektomat, myci stroj na nadobi). Pouziti zmékcovacli ur¢i dodavatel
technologie.

Technologické zafizeni je nutné pravidelné Cistit a udrZzovat dle provoznich manudld. Vzhledem k
pritomnosti elektrickych zafizeni neni mozné ¢isténi hadici a stfikajici vodou.

VSEOBECNE

Vykres obsahuje feSeni technologického zafizeni véetné navrhu instalacnich ptipojek potfebnych pro
pfipojeni. Pfipojky jsou oznaceny pismeny, jez souhlasi s popisem v soupisu instalacnich pfipojek.
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Po ukonceni stavebni ptipravenosti bude nutné zkontrolovat na stavbé skute¢né provedeni stavebnich
konstrukci a dle toho pfipadné upravit soupis objedndvaného zafizeni. Po vybéru dodavatele si musi jeho
zastupci zkontrolovat navrzené instalacni ptipojky, zda vyhovuji pro nabizené zatizeni a pripadné po
spolupraci se stavbou nékteré pripojky upravit.

Veskeré elektrické spotrebi¢e pevné maji mit hlavni vypinade umisténé dle projektu elektro a musi byt
uzemnény.

Vsechna elektricka zafizeni musi byt pfipojena dle platnych norem a predpisu.

Plynova zafizeni musi byt pfipojena a mit hlavni uzdvéry dle platnych predpisu.

V kuchyni a v predsini persondlniho WC budou instalovdna umyvadla s bateriemi s dlouhou pakou.

Persondl stravovaciho provozu musi byt ndlezité proskolen pro obsluhu jednotlivych druh( zafizeni a
musi mit zdravotni prliikaz. Dale musi byt dodrzovany poZadavky na hygienu pracovniho prostredi a sanitaci
a predpisy pro bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci.

Pro vyrobu i vydej jidel a ndpoju je nutné dodrZet ustanoveni platnych hygienickych predpisl, napf. o
max. dobé od vyroby jidel po vydej a min. teplotu jidla pfi vydeji.

Provozovatel musi zabezpecit, aby vykondvand cinnost byla v souladu s platnymi hygienickymi predpisy,
zejména s Narizenim EK ¢. 852/2004.

Pred spusténim provozu by mél byt zpracovan HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point), ktery
stanovi, vyhodnocuje a kontroluje rizika, kterd by mohla ovlivnit zdravotni nezdvadnost potravin a pokrm( a
je preventivnim systémem, pfi kterém je kazdy pracovnik informovan o tom, jak a kdy ma co délat, véetné
osobni odpovédnosti.

SPOTREBA ENERGIE

Pro pohon a vytdpéni technologického zatizeni bude pouzito el. energie a zemniho plynu.
Dle odhadu projektanta by pfikon el. energie mohl ¢init ca 45 kW, sou¢asnost za provozu 80%.

Pfikon plynu by se mohl pohybovat okolo 35 kW.
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